Wochenmeniplan KW 17
vom 21.04.2025 bis 27.04.2025

Hahnchengeschnetzeltes in Rahmsauce
GIL

Erbsengemiise mit Krautern

Reis

Pfannkuchen A,A1,C.G
Apfelkompott L | 3
Zimt-Zucker Mischung L

Cordon Bleu Hahnchen AA1,G | 7,2
Karotten-Maisgemuise L
Salzkartoffeln

Bratensauce, vegetarisch /L

Nudeln - Spirelli  A,A1
Rindfleisch-Bolognese mit Gemuse A,/L

Backfischfilet - Seelachs A,A1,C,D,J
Rahmspinat G
Kartoffelstampf G

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

Vegetarisches Geschnetzeltes in
Rahmsauce AA1,CFG,IL
Erbsengemiise mit Krautern
Reis

Salatmischung

Dressing C,GJ

Nudeln - Tortellini Késefullung A,A1,C,G,/
Tomatensauce /L

Vegetarisches Cordon Bleu AA1,A4CG | 1

Karotten-Maisgemuse L
Salzkartoffeln
Bratensauce, vegetarisch /L

Nudeln - Spirelli A,A1
Linsen-Gemise-Bolognese /L | 3

Spinat-Dinkelplatzchen AA1,A5,C,G,I
Rahmspinat G
Kartoffelstampf G
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Milchpudding - Schoko G

Quark mit Vanille und
Heidelbeere G | 1

Banane

Natur-Joghurt G
Erdbeerplree

Buttermilchdessert Birne-
Vanille G

Anderungen vorbehalten

Mit Farbstoffen
Konservierungsstoffen
Antioxidationsmittel

Nitrat

Geschwefelt

Mit Geschmacksverstérker
Geschwarzt

Mit kiinstlichen SiiRungsmitteln / Zuckeraustausch
Mit Aspartam (enthalt eine Phenylalaninguelle)
Enthalt Phosphate

Gewachst

Koffeinhaltig

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen

A2) Roggen

A3) Gerste

A4) Hafer

B) Krebstiere (z. 8. krebse, Garnelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse)
C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschiieflich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

H1) Mandeln

H2) Haselnlsse

H3) Walniisse

H4) Cashewniisse

H5) Pecanniisse

H6) Paraniisse

H7) Pistazien

H8) Macadamianiisse

1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro kg Oder L)

M) SiiRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. 5. Muscheln; Schnecken; Tintenfische)




Wochenmenuplan KW 18
vom 28.04.2025 bis 04.05.2025

.9 Geflugelbéllchen AA1,C,G1,J Falafelbéllchen A,A1 Milchpudding - Karamell G
L4l Reis Reis
e g Tomaten-Paprikasauce /L Tomaten-Paprikasauce /L
= ©
N
59 Kartoffel-Eintopf mit Truthahnschinken L | |Kartoffel-Eintopf L Natur-Joghurt G
372 Weizenbaguette AA7,A3 Smacks AA7
1 Weizenbaguette AA1,A3
g
o
.+ Huhnerfrikassee mit Mohre, Erbsen und Kaisergemuse G.L | 1 Quark mit Erdbeere G
~~ Spargel GlJL | 31 Frischkasesauce mit Basilikum G,L
Egl Reis Reis
=3
g'qu Gurkensalat J Gurkensalat v Stracciatellaquark G
.~ Fischfrikadelle - Seelachs A,A1,D0,G,J Gemisefrikadelle AA1,C
~ = Salzkartoffeln Salzkartoffeln
5 g Joghurt-Remoulade ¢,D,GJ,L | 11,1 Joghurt-Remoulade ¢,0,GJL | 11,1
(a]
- Hahnchenschnitzel AA1,A3C Gemiseschnitzel, paniert AA1,A4,A5 Banane
'~ Buntes M6hrengemuse Buntes Méhrengemiuse
'E g Bratensauce, vegetarlsch L Bratensauce, vegetansch L
— - Kartoffeln mit Krautern Kartoffeln mit Krautern
Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe Anderungen vorbehalten
A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnlsse
1) Mit Farbstoffen A1) Weizen H3) Walniisse
2) Konservierungsstoffen A2) Roggen H4) Cashewniisse
3) Antioxidationsmittel A3) Gerste H5) Pecanniisse
4) Nitrat A4) Hafer H6) Paraniisse
5) Geschwefelt B) Krebstiere (z. . krebse, Garnelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse) H7) Pistazien
6) Mit Geschmacksverstarker C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse H8) Macadamianiisse
7) Geschwarzt D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
8) Mit kiinstli ] itteln / E) Usse und daraus i J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
9) Mit Aspartam (enthalt eine Phenylalaninquelle) F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
10)  Enthilt Phosphate G) Milch und daraus Er i Laktose) L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro kg Oder 1)
11)  Gewachst H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse M) SiiRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12)  Koffeinhaltig H1) Mandeln N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. . Muscheln; Schnecken; Tintenfische)



Wochenmeniplan KW 19
vom 05.05.2025 bis 11.05.2025

Nudelauflauf mit Rinderhackfleisch
AA1,G,L

Hahnchenbrust, gebraten
Rahm-Kohlrabi G,L
Bratensauce, vegetarisch /L
Salzkartoffeln

Kasesauce "a la Carbonara" mit Erbsen und

geschnittenem Wiener Wirstchen G,.L |
3,1,7,2
Nudeln - Spirelli  AA1

Milchreis G
Apfelmus L
Zimt-Zucker Mischung L

Hahnchengeschnetzeltes mit Champignons
L | 3

Erbsen-Méhrengemise L

Nudeln - Kndpfle A,A1,A5.C

Nudeln - Spirelli  A,A1
Soja-Gemiise-Bolognese A,A3F,IL

Blumenkohl-Kase-Stern A A1,C,G,/
Rahm-Kohlrabi G,L
Bratensauce, vegetarisch /L
Salzkartoffeln

Kasesauce "vegetarische Carbonara" mit
Erbsen und gerduchertem Tofu AA1,FGL |
1,2

Nudeln - Spirelli A,A7

Bauernsalat G,L
Petersilien Kartoffeln
Krauter-Joghurtdip C,G,J,L

Sojageschnetzeltes mit Champignons
AA1CFIL | 1
Erbsen-Méhrengemiise L

Nudeln - Knopfle AA1,A5.C

Milchpudding - Vanille G | 1

Heidelbeerjoghurt G

Quark "Banana-Split" G

Banane

Buttermilchdessert
Gartenfrucht G

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

Mit Farbstoffen
Konservierungsstoffen
Antioxidationsmittel

Nitrat

Geschwefelt

Mit Geschmacksverstérker
Geschwarzt

Mit kiinstlichen SiiRungsmitteln / Zuckeraustausch
Mit Aspartam (enthalt eine Phenylalaninguelle)
Enthalt Phosphate

Gewachst

Koffeinhaltig

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen

A2) Roggen

A3) Gerste

A4) Hafer

B) Krebstiere (z. 8. krebse, Garnelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse)
C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschiieflich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

H1) Mandeln

H2) Haselnlsse

H3) Walniisse

H4) Cashewniisse

H5) Pecanniisse

H6) Paraniisse

H7) Pistazien

H8) Macadamianiisse

1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro kg Oder L)

M) SiiRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. 5. Muscheln; Schnecken; Tintenfische)
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Anderungen vorbehalten




